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60 €

Escargots de la broche, beurre persillé au couteau en six petits godets
Foie gras de canard cuit au naturel et fruits secs *
Cubes de saumon gravelax, chantilly au wasabi

Cappuccino de cepes et sa tartine de champignons

@

Cote de cochon épaisse cuite en sautoir,
Filet de beeuf, bordelaise fumée, darphin et confit d’échalotes *
Coquilles saint Jacques P’tit roi, saveur d’automne

Plat du terroir ou de tradition

@

Plateau de fromages affinés
Le douillon, creme double et caramel au beurre salé
Amandine aux poires, glace lait d’ amande
Sorbet citron meringué, émulsion vodka gingembre

Profiteroles au chocolat noir

* supplément 10 €

Merci de signaler a la commande vos Viande origine France

restrictions ou alleraies alimentaires

(PRIX NETS, SERVICE COMPRIS)
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